RAVINTOLOIDEN PUHTAANAPITO 2005

Tavoitteet ja rajaukset

1. Projektin paatavoitteet ja toteutuminen
Tavoitteena oli saada selville ruokaravintoloiden puhtaustaso tarkastuksilla
aistinvaraisesti toteamalla seka pintapuhtausnayttein patogeenien bakteerien
varalta. Tavoitteena oli saada selville my6s omavalvonnan toimivuus
puhtaanapidon osalta eli oliko kohteella omavalvontaan liittyen siivoussuunnitelma
ja toteutettiinko sitd. Kohteissa kartoitettiin siivousvalineiden kunto, kaytettavéat
siivousaineet ja siivouskomeron varustelutaso. Tarkastuskohteille annettiin
ohjeistusta siivoussuunnitelman tekemisesta, kaytettavista siivousaineista ja
siivouskomeron varustelutasosta.

2. Projektin rajaus ja toteutuksen kuvaus
Projektiin otettiin mukaan ruokaravintolat, joista oli tullut ruokamyrkytysepailyja ja
valituksia vuonna 2004 ja kohteet, joissa tarkastuskaynti oli tehty viimeksi vuonna
2002. Yhteensa projektiin otettiin mukaan 50 tarkastuskohdetta. Tama on 24%
Tampereen kaupungin ruokaravintoloista. Projektin ulkopuolelle jai 158
ruokaravintolaa.

Tarkastusten tulokset

1. Tilojen siisteys
Asiakastilojen osalta kohteiden siisteys oli 43 kohteessa hyvéa, kuudessa kohteessa
tyydyttava ja yhdessa huono. Keittidtilojen siisteys oli 28 kohteessa hyva, 20
kohteessa tyydyttava ja kahdessa kohteessa huono. Lahes kaikissa kohteissa oli
koneellinen astianpesu ja astianpesukoneen huollosta huolehdittiin saanndllisesti.
Varastotilojen siisteys oli noin puolessa kohteista hyva, puolessa kohteista
tyydyttava ja kahdessa huono. Kaikissa kohteissa ei ollut lainkaan varasto - tai
sosiaalitiloja tai niihin ei ollut mahdollista paasta.

2. Tilojen kunto
Asiakastilojen kunto oli 44 kohteessa hyva ja kuudessa kohteessa tyydyttava.
Keittidtilojen kunto ja siella etenkin elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevien
pintojen kunto oli hyva 38 kohteessa, tyydyttava 10 kohteessa ja huono kahdessa
kohteessa. Varastotilojen kunto oli hyva 25 kohteessa, tyydyttava 20 kohteessa ja
huono yhdessa kohteessa.

3. Siivousvalinevarasto
Siivousvalinevaraston varustelutaso noin puolessa kohteista asiallinen ja puolessa
kohteista oli siivousvélinevaraston osalta huomautettavaa. Siivousvalinevarasto
puuttui kokonaan 11 kohteessa. Siivousvalineiden kunto oli hyva 17:ss& kohteessa,
tyydyttava 30:ssa kohteessa ja huono kolmessa kohteessa. Siivousvalineiden
kuivaus ja puhdistus oli asiallista 13:ssa kohteessa, tyydyttavaa 26:ssa kohteessa
ja huonoa 11:ssé kohteessa. Pesu ja puhdistusaineiden sailytyspaikka oli hyva
28:ssa kohteessa ja tyydyttava 20:ssé kohteessa. Kahdesta kohteesta ei [0ytynyt
siivousaineita lainkaan.



Melkein kaikissa kohteissa (46 kohdetta) oli erilliset siivousvélineet keittidlle ja
asiakastiloille. Kaksi kolmasosaa kohteista kaytti myds desinfioimisaineita.
Kohteiden kayttdmien pesu ja puhdistusaineiden taso vaihteli huomattavasti.

4. Omavalvontasuunnitelma
Omavalvontasuunnitelma ja siiné oleva siivoussuunnitelma oli puolessa kohteista.
Siivouksen tasoa seurataan aistinvaraisesti 45 kohteessa ja mikrobiologisesti
neljasséa kohteessa. Naissa neljasséa kohteessa seurattiin puhtaustasoa myo6s
aistinvaraisesti.

Pintapuhtausndaytteiden tulokset

Pintapuhtausnaytteiden tulokset olivat paaosin hyvat seka listerian ettd salmonellan
osalta. Ainoastaan yhdesta kohteesta siivousvalineista l0ytyi listeria bakteereja.
Kyseiselle kohteelle on lahetetty valittbmasti tieto tuloksista ja toimenpideohjeet
siivousvalineiden puhdistuksen ja uusimisen suhteen.

Tarkastuksilla todettuja epédkohtia

Tarkastajat totesivat tarkastuskaynneillaan seuraavia epakohtia, jotka kirjattiin
tarkastuspaoytakirjoihin:

Siivoussuunnitelmaa ei ollut lainkaan 25 kohteessa

Varastotilat olivat epdjarjestyksessa ja epasiistit 13 kohteessa
Siivousvalinevarasto oli epasiisti tai muussa kuin siivousvélineiden kayttssa
11 kohteessa

Siivousvalineiden kuivaus ja puhdistus oli epaasiallista 11 kohteessa
Tiloissa oli rakenteellisia vikoja tai huonokuntoisia laitteita 11 kohteessa
Siivousvalinevarastoa ei ollut kohteessa lainkaan 11 kohteessa
Siivoustaso/Hygieniataso koko kohteessa huono 7 kohteessa

Osa siivousvalineista oli kayttokelvottomia neljassa kohteessa.
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Kohteissa tehtavéat korjaustoimenpiteet

Tarkastajat antoivat kohteisiin maarayksia mm. seuraavien

asioiden/korjaustoimenpiteiden osalta:

» Siivoussuunnitelma tulee liittdd osaksi omavalvontasuunnitelmaa 25

kohteessa
Siivousvalineet tulee sailyttaa asiallisesti 14 kohteessa
Siivousvalinevarasto tulee siivota ja ottaa siivousvalineiden kayttoon 11
kohteessa
Varastotila tulee siivota ja jarjestaa 11 kohteessa
Laitteita ja tiloja on kunnostettava eli tehtava rakenteellisia korjauksia 11
kohteessa
Tiloissa tulee suorittaa perusteellinen suursiivous 7 kohteessa
Kayttokelvottomat siivousvélineet tulee poistaa kaytosta ja valineita on
uudistettava neljassa kohteessa.
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