PIKARUOKAPAIKKOJEN NAYTTEENOTTO -PROJEKTI

Elintarvikevalvonta toteutti pikaruokapaikkojen naytteenottoprojektin loka-marraskuussa
2004. Projektin tarkoituksena oli selvittaa pikaruokakohteissa tarjoiltavina olevien
tuotteiden mikrobiologinen laatu seka tautia aiheuttavien eli patogeenisten bakteerien
esiintyminen tuotteissa. Lisaksi kohteissa tehtiin riskinarviointi ja selvitettiin
hygieniaosaamistestien suorittaminen.

Naytteita otettiin pizzerioista sekd kebab- ja hampurilaisravintoloista yhteensa 24
valvontakohteesta 2 -3 naytettéd/kohde. Naytteenottohetkellda mitattiin myos tuotteiden
lampdotila.

Pizzerioista otettiin naytteeksi pizzataytteita: kinkkua, jauhelihaa, kananlihaa, tonnikalaa,
katkarapuja, herkkusienia seka tuoresalaatteja. Kebabravintoloista otettiin naytteeksi
kebablihaa riisia ja salaatteja. Hampurilaisravintoloista otettiin naytteeksi wrappeja
ruokasalaatteja ja maustekastikkeita. Muista kohteista naytteitd otettiin saatavuuden
mukaan. Naytteet tutkitutettiin AnalyCen laboratoriossa, Tampereella.

Projektin tulokset:

Naytteita tutkittiin yhteensa 69 kpl, joista hyvié oli 60 kpl (87%), heikentyneita 5 kpl (7,2%)
ja huonoja 4 kpl (5,8%). Uusintanaytteita otettiin 4 kpl. Naiden tulokset olivat hyvia.
Liitteena tulokset.

Tarkastuksilla muita havaittuja epéakohtia, joista annettiin kirjalliset korjauskehotukset
kohteisiin:

» Tilojen siisteyteen ja jarjestykseen liittyvat huomautukset 11 kpl (54%): mm. tilat
olivat epasiistit, siivousvalineet olivat huonokuntoisia, tiloissa pidettiin ylimaaraisia
tavaroita tai siivousvalineitd sailytettiin muualla kuin niille varatussa tilassa.

» Toimintatapoihin liittyvat huomautukset 12 kpl (50%): mm. elintarvikkeiden
sailytysajat olivat liian pitkid, tydtavat epahygieenisia, kasihygienia huono tai
kaytossa oli kankaisia kasipyyhkeita.

» Omavalvontaan liittyvat huomautukset 11 kpl (46%): mm.
omavalvontasuunnitelmaa ei ollut lainkaan, se ei ollut paikan p&éalla tai
lampdotilakirjauksia ei oltu tehty.

» Rakenteisiin tai tiloihin liittyvat huomautukset 8 kpl (33%): mm. pinnat olivat
kuluneet ja erdasta kohteesta puuttui poistohormi kokonaan.

» Lampatiloihin liittyvat huomautukset 1 kpl (4%): tuotteiden lampédtilat olivat lilan
korkeat.

Paatelmia:

» Jatkossa tulee kiinnittdd huomiota etenkin tilojen siisteyteen, jarjestykseen ja
siivousvalineiden kuntoon seka sailytykseen.

» Myos kohteiden hygieenisiin toimintatapoihin tulee kiinnittaa jatkossa enemman
huomiota.



» Omavalvontasuunnitelmia ei laheskaan kaikissa tarkastuskohteissa ollut
edelleenkaan tai niita ei noudatettu. Ketjujen kohteet noudattivat
omavalvontasuunnitelmaansa parhaiten. Tulevaisuudessa kiinnitetdan huomiota
omavalvonnan toimivuuteen.

» Hygieniaosaamistestit oli suoritettu lahes kaikissa kohteissa, mutta
terveystodistuksia ei ollut monessakaan kohteessa hankittu.



